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September

Erleben Sie die Weinlese im Markgräflerland  
mit neuem Wein und hausgemachtem  
Zwiebelkuchen.

Oktober

Herbstzeit – Die Jagdsaison ist eröffnet! Genießen Sie zartes 
Wild aus heimischer Jagd – Reh, Hirsch, Hase & Wildschwein.

November

Sankt-Martins-Woche – Von Montag, den  
2. bis Mittwoch, den 11. November servieren wir knusprigen  
Gänsebraten frisch aus dem Ofen, mit Apfelrotkraut,  
glacierten Maronen & hausgemachten Kartoffelklößen  
(bitte beachten: das Restaurant ist am Mittwoch, den  
11. November geöffnet).

Fasan-Wochenende – Von Samstag, den 21. bis Sonntag,  
den 22. November: Frischer Fasan an Traubenglace auf  
Ananaskraut.

Dezember

Feiern Sie die festlichen Tage im Markushof!  
Heilig Abend, Donnerstag, den 24. Dezember ab 18.30 Uhr  
großes kalt-warmes Buffet (tagsüber regulär geöffnet).

Am 1. Weihnachtsfeiertag, Freitag, den 25. Dezember  
haben wir für Sie geöffnet und bieten Ihnen mittags und 
abends zwei festliche Weihnachtsmenus zur Auswahl.

Am 2. Weihnachtsfeiertag, Samstag, den 26. Dezember  
haben wir für Sie ganztags geöffnet.

Am Donnerstag, den 31. Dezember ab 19 Uhr:  
großer Silvesterball (tagsüber regulär geöffnet).

Februar

Rechtzeitig zum Frühlingsbeginn ist unser Saisonstart:  
wir freuen uns, alle Gäste wieder ab Donnerstag,  
den 26. Februar begrüßen zu dürfen!

März – Mai

Aus Großmutters Küche – Suure Leberle, Kuttle, Nierle & Co: 
geniessen Sie Innereien nach alten Rezepten, von  
Freitag, den 6. bis Montag, den 16. März. 

Von Freitag, den 27. März bis Karfreitag,  
den 3. April: Fischwoche mit feinen  
Spezialitäten aus Fluß und Meer! 

Frühlingszeit – Spargelzeit! Täglich frisch gestochener Spargel, 
traditionell mit badischen Kratzete, Schwarzwälder  
Rauchschinken & Sauce Hollandaise serviert – ein Genuß!

10. Mai ist Muttertag – 31. Mai Fête de Mères – alle Mütter  
erhalten eine kleine Überraschung.

Juni – Juli – August	

Montag, den 22. Juni ab 18 Uhr: die ersten  
holländischen Matjes mit Frau van den Akker.  
Musikalische Begleitung durch die Band »Markgräfler  
Spätlese« unter der Leitung von Erwin Bornemann.

Im Sommer haben wir unsere gemütliche Gartenterrasse geöffnet; 
genießen Sie knackige Salate & kühles Weizenbier vom Faß.

Samstag, den 25. Juli: großes Lichterfest in Bad Bellingen;  
Küchenchef Matthias Mannott verwöhnt Sie mit  
Spezialitäten vom Holzkohlengrill auf der Terrasse.

August ist Urlaubszeit – und dies wollen wir auch unseren sehr 
engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern ermöglichen. 
Daher haben wir im Restaurant von Dienstag, den 11. bis  
Mittwoch, den 26. August Betriebsferien. 

	        Spätsommer ist Pilzzeit – jetzt gibt’s  
     	             endlich wieder frische Pfifferlinge  
     	               und Steinpilze!

Hotel ganzjährig geöffnet – Restaurant-
Ruhetage Dienstag und Mittwoch.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!  
Ihre Familie Speck und alle  
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

  Neu: »Fondue Chinoise«

 im Dezember und Januar

          (ausser an Weihnachten)


